Frisch geschalter Spargel in SB in wenigen Sekunden



GroBe Reichweite
fiir hohe Mengenbediirfnisse

Die TENRIT-Spargelschalmaschinen bieten
eine prozesssichere Verarbeitung und

e ein perfektes Schalergebnis in wenigen
qopsibedientne’

Sekunden.
Spargel- Erizch. Geschalt.

- Sehr schnelles Schélen
= keine/kaum Wartezeit fur die Kunden

- Perfektes Schalergebnis
= Zufriedene Kunden

- Geringe Bedienhohe
= SB auch fiir Kunden mit Handicap

- GroRe Reichweite:
Frischwasser- und Abfallvolumen
fir hochste Mengenbediirfnisse

- Schaumpistole inklusive
- noch einfacheres Reinigen

Technische Daten SCHALMASTER MINI
Verarbeitungsmenge 3 kg/Min.

Grole Spargel 0 8-36mm
Schélverlust 20-26 %
Abmessungen BXHXxT 62 x 160 x 62 cm
(Aufstellflache) (0,38 m?)

Abm. (mit Tisch) BxHxT 120 x 160 x 62 cm
(Schattenflache (0,66 m’)

Kapazitat Schalenbehalter ca. 30 |
Arbeitshohe 100 cm

TENRIT Foodtec Maschinenbau GmbH
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