
Frisch geschälter Spargel in SB in wenigen Sekunden

TENRIT SCHÄLMASTER
MINI



Die TENRIT-Spargelschälmaschinen bieten 
eine prozesssichere Verarbeitung und 
ein perfektes Schälergebnis in wenigen 
Sekunden. 
- Sehr schnelles Schälen

= keine/kaum Wartezeit für die Kunden
- Perfektes Schälergebnis 

= Zufriedene Kunden
- Geringe Bedienhöhe 

= SB auch für Kunden mit Handicap
- Große Reichweite: 

Frischwasser- und Abfallvolumen
für höchste Mengenbedürfnisse

- Schaumpistole inklusive 
- noch einfacheres Reinigen

TENRIT SCHÄLMASTER
MINI

Technische Daten SCHÄLMASTER MINI
Verarbeitungsmenge 3 kg/Min.
Größe Spargel Ø 8 – 36 mm
Schälverlust 20 – 26 %
Abmessungen B x H x T  62 x 160 x 62 cm
(Aufstellfläche) (0,38 m²)
Abm. (mit Tisch) B x H x T 120 x 160 x 62 cm
(Schattenfläche) (0,66 m²)
Kapazität Schalenbehälter ca. 30 l
Arbeitshöhe 100 cm

Spargelschälmaschinen in 3 Ausstattungslinien

Große Reichweite 
für hohe Mengenbedürfnisse

TENRIT Foodtec Maschinenbau GmbH
Tenge-Rietberg-Straße 104
D-33758 Schloß Holte-Stukenbrock
Telefon: +49 (0) 52 07 89 54 -0
E-Mail: foodtec@tenrit.com
Internet: www.tenrit.com


