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TENRIT SOLO A/M TENROT

Foodtec

Perfektes Schalergebnis

e 40 pendelnd aufgehdngte Transportrollen sorgen fir
Transportrollen Prozessicherheit und beste Anpassung an jede Spargelform

e Jeweils 8 Transportrollen férdern den Spargel von einer
Schalstation zur anderen - ohne Drehung und ohne Bruch

e Geringer Abstand zwischen den Transportrollen-Paaren sorgt
fur beste Schalergebnisse bei Spargel ab 100 mm Lange

e Durchmesser von 8 bis 45 mm stufenlos schalbar

® 16 Schalmesser sorgen fur das beste Schalergebnis

e Rostspargel kann direkt hinter dem Spargelkopf

sauber geschalt werden
T

: e Transportrollen & Schalmesser schnell austauschbar
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e e \Wshlen Sie zwischen Touch Screen und zwei

verschiedenen Folientastaturen

e Schalanfang stufenlos einstellbar fir alle
Spargeldurchmesser und -qualitaten

e Schaldruck stufenlos einstellbar und fir alle
Spargeldurchmesser und -qualitaten programmierbar

e Transportgeschwindigkeit individuell regelbar

e Schalstationen individuell ansteuern und an- und abstellen

e Internationale Bedienerfihrung

—
Minimaler Schalverlust

® 16 Messer schalen besser als 12 Messer

e Besseres Schalergebnis - da runder und weniger eckig

e Weniger Schalverlust durch geringe Schnittoberfldche

e Bei dinnen Spargeldurchmessern Schalstationen abstellen,
um zusatzlich zu sparen

—
Maximale Mobilitdt mit Frischwasser-System

® Die mobile Variante TENRIT SOLO A / M sorgt fir
grofdtmaogliche Flexibilitat an den verschiedensten Orten

e \Wasserpumpe mit automatischer Druckabschaltung und
gerduscharmer Kompressor integriert

® Gepulstes Wasser-Sprithverfahren fir minimalen
Wasserverbrauch

e Einfache Reinigung durch Zubehorteile Schlauch und
Wasserspritze




1. Steuerung

4. Auffangen

2. Einlegen

3. Schalprozess

Technische Daten

Spargel-Durchmesser / Spargel-Lange

TENRIT SOLO A

8 - 45 mm / min. 100 mm

Schélleistung

max. 3.600 Stiick/h
bis zu ca. 180 kg/h

Schalverlust

€3.20-30% -

- abhangig vom Spargeldurchmesser und Maschineneinstellungen

Gesamtlange / Gesamtbreite / Gesamthéhe (mm)

1.965 / 690 / 1.450

Gesamtgewicht

Gesamtanschluss

250 kg

1 kW

Netzspannung

230 V/50 Hz

Druckluftanschluss

6 - 10 bar

Wasseranschluss / Wasserabfluss

Wasserverbrauch-

12"

5,5 |/min

Druckluftverbrauch

19 |/min

Stromverbrauch

300 W/h

- Herstellerempfehlung - individuell veranderbar
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1. Steuerung

e Zentrale Steuerung samtlicher Maschinenparameter
am Touch Screen / Folientastatur

e Individuelle Einstellung von Schalanfang und
Schaldruck je nach Spargeldurchmesser und
-qualitat

e Stiickzahliberwachung auf einen Blick

e Automatische Fehlerdiagnose und -behebung

2. Einlegen

e Auflegen des Spargels in Schalstrang

e Spezielle Vertiefung erleichtert zentriertes
Einlegen des Spargels

e Einhangbarer Ablagetisch

3. Schdlprozess

e 40 Transportrollen gewahrleisten einen
Schélprozess ohne Drehung und ohne Bruch

e Sauberes Schélen in 8 Messerstationen mit
16 einteiligen Edelstahlmessern

e Schalen schon ab 100 mm Lange mdglich

PROZESS

4. Auffangen

e Der geschélte Spargel gelangt sofort in die
gewdinschte Verpackung
(Siegelschale oder Henkelbeutel)

e Optional Auffangen im wassergefillten
Waschbecken

e TENRIT
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SCHALBEGINN / START - PEELING
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Handhabung mobil
e Spargelschalen leicht gemacht: Einfach den
Stromstecker einstecken und loslegen!

e Speziell fir die mobile Anwendung entwickelte
Bedienoberflache ermoglicht problemloses und
sicheres Bedienen

e Schalenauffangsieb einfach herausnehmbar

o | eichtes Manovrieren der Maschine durch flexible
Lenkrollen - auch auf Kopfsteinpflaster

Energie sparen * *

e Automatischer Standbybetrieb mit

Wasserabschaltung

e Herstellerempfehlung fir optimalen Wasserdruck
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TENRIT - Reinigungsgerat fiir optimierte Schaumapplikation

e Optimierte Reinigung durch cremigen, homogenen Schaum
e In verschiedenen Ausfithrungen erhaltlich - mobil und stationar

e Hohe Arbeits- und Anwendungssicherheit bei einfacher Handhabung

N \\ ~ Ausder Schale - in die Schale: Alles rund um die Spargelverpackung
k \\ -  Bis zu 10% léngere Haltbarkeit des geschalten Spargels
N N \ > e Schnellere Siegelung = mehr Leistung pro Stunde
o R »
L. \\ & e Optimale Spargelprasentation durch klarsichtige, recycelte PET-Schale
%, e Schalen in allen marktiblichen Siegelgerdten einsetzbar bei bestem

Preis-Leistungsverhaltnis

Nach der Saison auch Karotten und Gurken schilen
e Erweiterbarkeit von Spargelschdlmaschine auf Gemiiseschalmaschine
o TENRIT SOLO hat sich weltweit in diesem Bereich bewahrt

e Einfache Umristung durch wenige Handgriffe

Produktivitatssteigerung durch Automatisierung

e Auflegeband, Strangverlangerung und Rundtisch komplettieren lhre Schalmaschine
zur vollautomatischen TENRIT Spargel-Schélanlage

e Ermoglicht beste Produktivitat und geringe Bindung von Personalressourcen

e |ndividuelle Optimierung moglich - Sprechen Sie uns an!

Bielefeld ‘

TENRIT Foodtec Maschinenbau GmbH

Tenge-Rietberg-Strafie 104 Giitersioh '
D-33758 SchloR Holte-Stukenbrock

Telefon: +49 (0) 52 07 89 54 - 0
Telefax: +49 (0) 52 07 89 54 - 18

E-Mail: foodtec@tenrit.de
Internet: www.tenrit-foodtec.de

SchloB Holte-Stukenbrock

. Paderborn



